
Food menu

Menu del cibo

Formaggio 1,500
イタリア各地のチーズ盛り合わせ

Pane all’uvetta fatto In casa alla brace con gorgonzola 
e furutta di stagione

1,500

炭火で焼いた自家製レーズンナッツパンと
マスカルポーネ、ゴルゴンゾーラと季節のフルーツ

Ostriche crude arrostite al forno nel burro mescolato 
con mandorle, scalogno ed erbe aromatiche

1,9002 pezzi

生牡蠣のアーモンド、エシャロット、香草を練り込んだ
バターのオーブン焼き

Calamari alla brace ripieni di risotto al nero di seppia. 
profumo di olio affumicato

2,200

イカ墨のリゾットを詰めたヤリイカの炭火焼き
"燻製オイルの香り"

Agro dolce.olive 850
自家製ピクルス  グリーンオリーブ Fagottini ripieni di castagne, funghi e radicchio 1,650

栗とキノコとラディッキオを詰めたファゴッティーニ

Gamberi rossi alla brace con salsa Nduya 1,700
赤海老の炭火焼きアーリオとンドゥイヤのソース

Antipasto Freddo 前菜/冷菜 Antipasto caldo 前菜/温菜

"misticanza" Sgombro affumicato marinato in finocchietto 1,700
フェンネルでマリネした燻製の鯖とリコッタサラータのミスティカンツァ

Marinato di Polpo e Piccante 1,400

タコとドライトマトのピリ辛マリネ

サラダInsalata

Insalata Capricciosa 1,650
気まぐれサラダ

Verdure alla griglia 1,540
野菜の炭火焼き

表示価格は消費税込みになります。 別途コペルト代770円頂戴いたします。 表示価格は消費税込みになります。 別途コペルト代770円頂戴いたします。



Pancetta di maiale tenera arrostita al forno 2,900
柔らかくした鹿児島県産幸福豚バラ肉のオーブン焼き

"Lasagnette” 2,500
自家製手打ちパスタで仕上げた
 "ラザニェッテ"

Aglio olio con nduja e guanciale, cipolla rossa e pomodorini 2,200
ンドゥイヤとグアンチャーレ、赤玉葱、チェリートマトのアーリオオーリオ
"スパゲッティ"

"Chitarra" salsiccia fatta in casa e parmigiana di funghi 2,400
自家製サルシッチャとキノコのパルミジャーノソースローズマリーの香り
"キタッラ"

Ragù d'anatra di Omi della prefettura di Shiga "Tagliatelle" 2,850
滋賀県産近江鴨肉のラグーソース　
"タリアテッレ"

Spaghettoni alla crema al limone 2,700
静岡県由比のマグロのコンフィを使用したレモンクリームのソース
"スパゲットーニ"

Spaghetti con prosciutto e tartufo 3,300
生ハムとトリュフの
"スパゲッティ"

プリモ ピアットPrimi Piatti

Bacca rossa 3,500100g

本日の和牛赤身肉

Lombata di  Maial 5,800

鹿児島からフクドメファームさんの骨つきのサドルバックロース

Coscia di pollo 3,600

静岡県産伊豆天城軍鶏のもも肉　皮は炭火でカリカリに

Agnello 4,400

アイスランド産仔羊

Carne 肉料理

Secondi piatti “Bracciola” 炭（備長炭）

備長炭仲卸業界のリーディングカンパニー佐藤燃料がおススメする、

伝統と知識に裏付けされたこだわりの炭を使用！

Dolce デザート

corso

Tiramisu 950
ティラミス

Ricca torta al cioccolato 900
濃厚ガトーショコラ

Leggero

Anti pasto
本日の前菜

Zuppa
本日のスープ

Innizio
先付け

Anti pasto
本日の前菜

Innizio
先付け

Primo Piatto
シェフお任せパスタ

Carne
厳選した国産豚の炭火焼

Dolce
自家製ドルチェ

Dolce
自家製ドルチェ

Sapore

Primi Piatti
本日の手打ちパスタ

Anti pasto caldo
温かい前菜

Bracciola
厳選した和牛赤身肉の炭火焼

6,600- 8,800-

表示価格は消費税込みになります。 別途コペルト代770円頂戴いたします。 表示価格は消費税込みになります。 別途コペルト代770円頂戴いたします。 表示価格は消費税込みになります。 別途コペルト代770円頂戴いたします。

要事前予約
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